
Le bevande saranno servite al tavolo e disponibili presso le aree Bar del Parterre VIP. 
Troverete a vostra disposizione acqua, succhi di frutta, gazosa, caffè (ristretto, espresso, 
lungo, decaffeinato), tè ed i seguenti vini:

IL MENU DELLA SERATA

Vi auguriamo una buona visione ed una piacevole serata.

 

SALMONE MARINATO ALL’ANETO
SALMONE AFFUMICATO NATURALE
SALMONE AFFUMICATO A CALDO 

BIO-RISOTTINO MANTECATO ALL’ONDA

CARCIOFI, OLIO EVO

CHEESECAKE AROMATIZZATA AL LIMONE

SCORZETTE DI LIMONE CANDITO

CUVÉE PRESTIGE EDIZIONE 48 - CA’ DEL BOSCO
Chardonnay 80%, Pinot Bianco 1.5%, Pinot Nero 18%.
I vini base della Cuvée Prestige sono il frutto di un’accurata 
selezione delle migliori uve e di una sapiente vinificazione 
condotta nel pieno rispetto del Metodo Ca’ del Bosco.
Affinamento sui lieviti: Durata media 25 mesi

PRADALUPO ROERO ARNEIS DOCG
Arneis
All’olfatto il bouquet ricorda il profumo dei frutti esotici, della 
pera matura, dei fiori di biancospino e del miele di acacia. In 
bocca è piacevolmente avvolgente, morbido, dolce con 
l’acidità che dona freschezza e sapidità al retrogusto. 
Gustate questo vino bianco secco come aperitivo o con  
antipasti a base di pesce, primi piatti leggeri, risotti.

BOLGHERI DOC DONNE FITTIPALDI
50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 10% Cabernet
Franc e 10% Petit Verdot.
Il Bolgheri Rosso è il vino rosso più giovane prodotto da 
donne Fittipaldi. Un vino dal forte legame con la terra di 
origine: Bolgheri. Piacevole, talentuoso e impulsivo. Un vino 
fresco, fruttato ma al tempo stesso complesso e facilmente 
apprezzabile adatto a molti abbinamenti in maniera 
personale e diversa.


